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VENDREDI 15 MARS LUNDI 18 MARS MARDI 19 MARS m VENDREDI 22 MARS

BRUNCH INAUGURAL CONCOURS CULINAIRE CONCOURS CULINAIRE CONCOURS CULINAIRE CONFERENCE DEBAT
DU BOKO D'OR 2024 DU BOKO D'OR DU BOKO D'OR DU BOKO D'OR L’ERUPTION DE LA
APPRENANTS AMATEURS PROFESSIONNELS SOUFRIERE DE 1976

SAMEDI 23 MARS DIMANCHE 24 MARS JEUDI 28 MARS

LA GRANDE DICTEE CREOLE MARCHE MARCHE AUX VIVRES JOURNEE DE L'AMITIE ON Tl KOZE
TOU SA SE NOU « LA BOUCLE DU NGT » TOURNOI DE HANDBALL LA SOUFRIERE 1976, KI JAN
AN NOU MACHE ANSANM NOU VIV YONN E LOT ?

SAMEDI 30 MARS SAMEDI 30 MARS DIMANCHE 31 MARS DU 22 FEVRIER AU 17 MAI

2 EDITION DU MEMORIAL 1= EDITION DU RELAIS DE JOURNEE DU CRABE PROJET
FRANCIUS BALTA LA COURSE DE KAYAK ANIMATIONS & DEGUSTATIONS « RACONTE-MOI TA MARE »
COURSE DE CANOT A VOILE
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Keni PlPEROL pour la Fete du Crabe 2.0‘24
Jerome BERTIN pour‘le Boko d’Or‘ 2024




Aux touristes !

La féte du crabe est une trentenaire, bien installée
dans I'espace et le temps touristique, patrimonial et
culturel de la Guadeloupe. C'est un moment ol on
vient se déconnecter du réel, se laisser imprégner
par les lieux, respirer un grand coup, goGter aux
saveurs jusque-la inconnues et rencontrer le peuple
guadeloupéen.

C’est un voyage dans l'authenticité d'un pays qui
vous captive avec son Nord Grande-terre qui allie
proximité, savoir-faire et écologie.

C'est la merveilleuse ville de Morne a I'eau, dont
vous découvrirezlafaune, laflore et la cuisine locale,
avec sa facade maritime, ses chars a beeufs paysans
qui vous feront parcourir la trace des crabes, son
canal creusé entre 1827 et 1831 pour convoyer
le sucre qui a fait les fortunes européennes, son
cimetiere amphithéatre, mondialement connu.

Bienvenue au monde entier, bienvenue chez nous !
Laissez-vous envahir par 'humanité rebelle d'un
pays de caractére !

Aux Guadeloupéens, aux visiteurs !
Dans notre pays en quéte de sens, nullement

indifférent a son devenir, la Féte du crabe nous
rassemble dans une lumineuse vibration positive

L'UDM, LAPRODECARM ET LE CERM
VOUS SOUHAITENT LA BIENVENUE

qui vient nous rappeler l'impérieuse nécessité
d’agir ensemble pour mieux nous émanciper, c'est-
a-dire étre des hommes face a d'autres hommes, en
pleine responsabilité.

Recevoir Trois-Riviéres, c'est jeter le pont d'une
fraternité nécessaire entre nous tous et de facon
totémique, nous protéger les uns les autres, faire
face ensemble aux risques naturels, nous projeter
ensemble dans un projet de société qui fasse de
nous, des étres forts, 1a ol on nous croit vulnérables
et fragiles.

Nous vous invitons chez nous, chez vous, a
participer aux différentes manifestations prévues
dans le cadre de cette édition plus que trentenaire ;
des conférences, des animations, des découvertes,
des dégustations, des concours qui nous parlent de
nous, de choses qui sont d'ici, comme aurait pu le
dire notre poéte Guy Tirolien, vous attendent.

La Féte du crabe est la féte de la Guadeloupe, car le
dimanche de Pdques, sé krab nou ka manjé.

A tous
Bienvenue

Franck GARAIN, Eric EUGENE et les organisateurs
de la féte du crabe et des saveurs créoles




Belle et noble initiative de mettre a I'honneur
de cette 32%™e édition de la Féte du Crabe, feue
Madame la Sénatrice Victoire JASMIN.

Lattention est d’autant plus touchante et chargée
d’émotions lorsqu’on sait a quel point les activités
du territoire de MORNE-A-LEAU étaient cheres a
son cceur. Militante engagée pour le rayonnement
de sa commune, elle a, dés la naissance de
« La Féte du crabe » marqué son vif intérét pour
le développement et la promotion de cette

manifestation, devenue au fil des ans un rendez-
vous incontournable pour les Guadeloupéens et
nombreux visiteurs présents sur notre ile a cette
période.

Bien plus qu’une simple communion gastronomique
autour du crabe, I'embléme de la commune, Mme
JASMIN nous a fait partager sa vision de cette
féte culturelle et populaire, qui évoluait d’année
en année. Cette tradition festive de Paques, dans
sa vitesse de croisiére, se posait résolument en
vecteur de I'économie locale, valorisant tant le
terroir agricole, que la biodiversité de la commune
et les savoir-faire de nos talentueux artisans.

Le crabe reste la vedette de cette édition 2024, tout
comme le souvenir de « Koty » dans notre coeur et

notre mémoire.

Bonne Féte et dégustations a tous !

Robert PROCIDA




profondément enraciné dans la  culture
Guadeloupéenne depuis plus de 30 ans.

Je suis honoré d’avoir été choisi pour parrainer cette
édition 2024. Cette célébration est une occasion
privilégiée de mettre en lumiére notre patrimoine
culturel, notre gastronomie et l'identité unique de
la ville de Morne-a-LEau, surnommé la « Capitale
du Crabe ». En tant que représentant de cette ville
emblématique, je suis convaincu que l'on puisse
agir ensemble pour assurer une représentation
digne de cet événement.

Que la féte soit belle !

PIPEROL Kéni

La traditionnelle féte du crabe est un événement * 3




MOT DU PRESIDEI:IT DE LA
CHAMBRE DES METIERS
ET DE L'ARTISANAT

C’est avec un enthousiasme renouvelé que nous,
a la Chambre de Métiers et de I'Artisanat de la
Région Guadeloupe, nous préparons a accueillir
une nouvelle édition du concours culinaire «Boko
d’Or». Cet événement d'exception aura lieu les 18,
19 et 21 mars prochains au CFA-URMA de notre
site de Desmarais a Saint-Claude, en plein coeur de
notre saison de la Féte du Crabe.

Cette année encore, nous mettons a disposition
des organisateurs nos moyens logistiques et
humains, un geste qui témoigne de la qualité

de nos infrastructures et de notre engagement
inébranlable envers le développement de I'artisanat
et la promotion de I'excellence culinaire sur notre
territoire. Nos installations au CFA-URMA de
Desmarais a Saint-Claude sont parfaitement
équipées pour accueillir de tels événements,
permettant aux participants de démontrer leurs
compétences dans des conditions optimales.

«Boko d'Or» n'est pas seulement une compétition ;
c'est une célébration de la richesse de notre terroir
et de I'innovation dans I'art culinaire. En mettant en
lumiére le savoir-faire de nos chefs et artisans, cet
événement permet de renforcer les liens entre les
professionnels de la gastronomie et le public, tout
en honorant le patrimoine unique de la Guadeloupe.

A tous les participants, je souhaite succés et
créativité dans vos préparations.

Rendez-vous au CFA-URMA de Desmarais a Saint-
Claude pour célébrer ensemble la gastronomie
guadeloupéenne a travers le «Boko d’Or».

Ensemble, faisons de cet événement une réussite
retentissante.

La Gouvernance de la CMA Région Guadeloupe.

Simon VAINQUEUR
Président de la Chambre des Métiers et de I’Artisanat
de la Région Guadeloupe




MOT DU PRESIDENT DU CANGT

La Féte du crabe : un héritage culinaire, un vecteur de
solidarité, et de partage, une fierté de notre identité
locale.

La féte du crabe est assurément devenue un
embléme du patrimoine culturel du Nord Grande-
terre. Cette célébration annuelle plus qu’une simple
tradition culinaire, incarne en effet dorénavant
I'identité, I'héritage de la commune de Morne a
I'Eau, et par ruissellement celle de la communauté
d’agglomération.

Le crabe, présent dans notre environnement
depuis des générations, occupe une place spéciale
dans notre cuisine et dans notre culture. Sa péche

et sa préparation sont entourées de rituels et
savoir-faire transmis de génération en génération,
contribuant ainsi a la richesse de notre patrimoine
gastronomique.

En célébrant la féte du crabe, nous devons aussi
prendre conscience du devoir qui nous incombe de
préserver son habitat naturel en promouvant des
pratiques de péche propres et durables.

Cette célébration traditionnelle doit donc étre
aussi l'occasion de réfléchir a notre impact sur
I'écosystéme marin afin de prendre les meilleures
mesures pour le préserver. De cette facon nous nous
assurerons de la préservation, et de la valorisation
de notre patrimoine culturel et naturel, mais aussi
et surtout, de sa pérennité pour transmission aux
générations futures.

L'édition 2024 a choisi de placer « I'agir ensemble »
au cceur de I'événement pour nous rappeler
combien il est essentiel de toujours chercher a
renforcer les liens qui nous unissent a nos proches,
a ceux qui nous entourent, et 3 transmettre ces
valeurs, qui fondent la construction d’'un bien vivre
ensemble.

La Féte du crabe est I'occasion de nous le rappeler
en toute convivialité mais aussi pleine conscience,
celle notamment de I'importance que nous avons
tous a ceuvrer collectivement a la protection de
cette richesse.

Bravo aux organisateurs etaux nombreux bénévoles
et a I'implication de nos services.

Jean BARDAIL
Président de la Communauté d’Agglomération du
Nord Grande-Terre, Maire de Morne-a-I'Eau



MOT DU PRESIDENT
DU CONSEIL REGIONAL

Désormais tradition festive du week end de Paques,
la Féte du Crabe réunit Guadeloupéens et visiteurs
venus des quatre coins du globe dans un esprit de
partage, de convivialité et de découverte. C’est un
moment privilégié ou nos traditions se mélent a la
richesse de nos saveurs pour offrir une expérience
authentique et inoubliable.

En ma qualité de Président du Conseil Régional
de la Guadeloupe, je tiens a ce que la collectivité
accompagne cette manifestation d’envergure qui
contribue a promouvoir la diversité et la beauté de
notre archipel.

La féte du Crabe est en fait un événement
emblématique qui célebre nos traditions
gastronomiques et culturelles, tout en incarnant le
vivre ensemble qui nous est si cher a l'instar de la
thématique retenue pour cette année 2024, « Agir
Ensemble ».

Au dela des aspects gastronomiques, patrimoniaux
et culturels, elle incarne notre attachement
indéfectible a notre environnement et a nos
traditions, transmises de génération en génération.
Une véritable mise en lumiére sur | authenticit é
de notre archipel, ses écosystemes et sa mangrove
gu'il conviendra de préserver colte que colte.

Aussi, je saisis cette occasion pour saluer le travail
colossal réalisé par toutes les personnes qui
oeuvrent, de prés ou de loin, a la réussite de cet
événement exceptionnel. Leur dévouement et leur
passion sont les piliers de cette féte qui, chaque
année, ravit les coeurs et les papilles de tous ceux
qui la célébrent.

Bonne féte de Paques a tous

Ary CHALUS
Président de la Région Guadeloupe




MOT DU PREFET

Bonne féte du crabe a tous !

A I'image des précédentes éditions, la 32¢ féte du
crabe a Morne-a-I'Eau sera culinaire et culturelle.
Cette année, le théme sera « I'agir ensemble ».

La féte du crabe est également l'occasion de
parler de notre environnement et de sa nécessaire
protection. Le crabe de la mangrove fait partie
de ces traditions qui distinguent la Guadeloupe.
Sachons préserver ce fameux crustacé mais aussi
son milieu pour lutter contre I'érosion de nos cotes.

La féte du crabe enfin, c'est I'occasion de se réunir,
a l'image des communes du Nord Grande-Terre
comme Le Moule et Port-Louis qui s'allient a la ville
de Gerty Archiméde afin d’élargir encore la palette
des go(ts et des saveurs.

Bravo aux organisateurs, bravo a toutes celles
et ceux qui prétent la main pour faire de cette
manifestation I'un des fleurons des fétes de nos
papilles... et bon appétit a tous !

Xavier LEFORT
Préfet de la Région Guadeloupe



LUNDI 18 MARS

DE 8HO0 A 14H00

Boko d’Or concours culinaire « Apprenants »

URMA de Saint-Claude

8HO00

Accueil des participants
Remise des paniers
Vérification ou réclamation

8H30
Début du concours

VENDREDI 15 MARS

DE 10H00 A 12H00
Brunch Inaugural du BOKO D’OR 2024

Espace Régional du Raizet aux Abymes

Discours des organisateurs
(APRODECARM, CMA GUADELOUPE)

Discours des partenaires

Mise a I'honneur des lauréats 2023
Présentation de I'édition 2024

Présentation du parrain de I'événement
Présentation du/des superviseur(s) et invité(s)
Présentation des membres du jury
Remerciements

Collation

12HO00
Présentation de la recette du candidat

13HO00
Délibération

13H30
Proclamation




MARDI 19 MARS

DE 8H00 A 14H00

Boko d’Or concours culinaire « Amateurs »
URMA de Saint-Claude

8HO00 12H00
Accueil des participants Présentation de la recette du candidat
Remise des paniers
Vérification ou réclamation 13HO00
Délibération
8H30
Début du concours 13H30

Proclamation

JEUDI 21 MARS

DE 8H00 A 14H00
Boko d’Or concours culinaire « Professionnels »
URMA de Saint-Claude
8HO00 12HO00
Accueil des participants Présentation de la recette du candidat
Remise des paniers
Vérification ou réclamation 13HO00
Délibération
8H30
Début du concours 13H30

Proclamation




VENDREDI 22 MARS

9H00 Village des risques naturels
Place Gerty Archimeéde a Morne-a-I'Eau
Matinée d'information, Village desrisques naturels, avec le SDIS, Luc Reinette,
Directeur du centre de préparation aux risques sismiques, Christian Anténor-
Habazac, ancien Directeur Général adjoint de I'Observatoire volcanologique
et sismologique de Guadeloupe, les services de la ville de Morne-a-I'Eau.

19H00 Conférence débat

Hétel de ville de Morne-a-I'Eau

L'éruption de la Soufriére de 1976 et ses conséquences :

Les catastrophes naturelles, sommes-nous capables de faire face ?

Avec le SDIS, messieurs Luc Reinette, Christian Anténor-Habazac et les
services de la ville de Morne-a-I'Eau.

SAMEDI 23 MARS

9H30 Boko ka maké kréyol

Anse Bertrand, Le Moule, Morne-a-I’Eau, Petit canal, Port-Louis, Trois-Riviéres
7¢me édition de la grande dictée en langue créole, sur le théme « Tousasé nou »
organisée avec les villes de I'’Anse-Bertrand, de Trois-Riviéres, de Morne-a-
I'Eau et les médiatheques de Petit canal, de la ville du Moule, de Port-Louis,
en collaboration avec Guadeloupe la 1°%.

Lien Zoom : https:/usO5web.zoom.us/j/85137082885?pwd=ingB6oFtPfHa
wé6ly8rB9c8bSv7doDx.1 / 851 3708 2885// Code secret 201090.

Prix : 1 billet AR PaP/Paris, 1 billet AR PaP/FdF, 2 billets de bateau AR PaP/
Dominique et 2 billets de bateau AR PaP/Marie-Galante.

17H00 Cérémonie de déclaration d’intention de jumelage entre les villes de Trois-Riviéres
et de Morne-a-I'Eau

Salle des délibérations de I'hétel de ville de Morne-a-I'Eau

en présence des organisateurs de la Féte du crabe, initiateurs du projet et celle de Messieurs Jean Bardail,
maire de Morne-a-I'Eau, et Jean-Louis Francisque, maire de Trois-Riviéres.



DIMANCHE 24 MARS

6HO00

An nou maché ansanm
Place Gerty Archimede a Morne-a-I'Eau

Sur la trace des crabes.

Marche populaire avec le service des sports de la ville de Morne-a-LEau.
Rendez-vous, place Gerty Archiméde.

Difficulté 2. Durée 1h30-2h00. Tenue de sport.

Contact 0590 24 07 96

LUNDI 25 MARS

9HO00
Jeux, animations Autour de la biodiversité et des mares.
Bibliothéque municipale de Morne-a-I'Eau Contact : 0590 24 35 39

MARDI 26 MARS

18H30
Soirée Contes Africains, Amérindiens, Antillais,

Moyen-Orientaux
Marché aux Vivres de Morne-a-L'Eau

Avec le service culturel de la ville de Morne-a-I'Eau, sous le parrainage
de Claude Danican, écrivain-poéte.
Contact : 0590 24 35 39




MERCREDI 27 MARS

9HO00

Journée de I'amitié
Domaine de I'ETOILE, a Richeval Morne-a-I'Eau

Echange entre les jeunes de Trois-Riviéres et ceux de la
structure ACM de I'Etoile

9HO00

Journée jumelage
Local de la Rose des Ainés, Bourg de Morne-a-I'Eau

Entre le club des ainés de Trois-Riviéres et la Rose des ainés
de Morne-a-I'Eau

9HO00

Tournoi amical de Handball sur herbe
Terrain de Dubelloy, Morne-a-I'Eau

Premiére édition du Trophée Sylvain Jean-Louis, fondateur
de la ligue de handball, réservé aux écoles de handball avec
les clubs de la JTR, Etoile, Zayen-la. Contact 06 90 15 20 12

JEUDI 28 MARS

18H30
La Soufriére 1976, Ki jan nou vivyonn é |6t ?
Marché couvert de Morne-a-I'Eau

Rencontres, témoignages de déplacés et accueillants.

Ce qu'il faut retenir.

Intervenants : M. Nazaire CALISE, historien, ancien premier adjoint
et conseiller régional de Trois-Riviéres

M. Franck GARAIN, chercheur en histoire sociale




SAMEDI 30 MARS

DE 7H00 A 17H00

Deuxiéme édition de la journée dans la Case aux Lamentins
Vieux-Bourg

7HO00

Marche découverte des sources et
de la zone humide de Vieux bourg
avec Messieurs Delumeau Joseph, Eric
Léopold, Evasion nautique, le Tonic club.

8HO00
Village Artisanal avec Mme Foucan
Marie et de nombreux exposants

9HO00
Randonnée VTT sur réservation 0690
73 43 15 avec By-Veloli.

9HO0

Premiére édition de la course de
kayak, Grand prix Viala Coralie
et Lucien Hélan, organisée par le
Tonic Club, Kannal Nautique Club, a
I'initiative de TAPRODECARM. Départ
de Petit-Canal.

Contact : 0690 94 84 63

10HO00

Deuxiéme édition du Mémorial
Balta, course de canots a voile,
organisée par 'ANASA 3 l'initiative de
'APRODECARM.

Contact : 059044 6177

10HO00

Conférence sur les métiers de la mer
avec le service formation de la ville
de Morne-a-I'Eau : organisation Tonic
Club. Lieu : Base nautique.

DE 10H30 A 15H30

Ballade au cceur de la mangrove.
Initiation aux engins électriques
nautiques avec Blue Expérience a partir
de 4 ans. Départ toutes les 45 min jusqu’a
15h30 au départ de la base municipale.
Réservation au 0690 65 55 55 ou sur le
site nbcaraibes.com

10H30
Initiation a la péche a la ligne

12HO00
Déjeuner autour des produits de la
mer avec les restaurateurs de Vieux-Bourg.

14H00
Chasse aux trésors dans la mangrove

15H-17H

Démonstration de Charrettes a cabris
avec ON DRIV sur le port de Vieux
Bourg




VOTRE ESCAPADE FUN AU CCEUR DE LA MANGROVE SANS BRUIT ET, SANS EFFORT
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’ EPICERIE FINE
) PRODUITS D’ARTISANS LOCAUX

ET SERVICES DE TPE

=" (590856399

lolo-peyi@orange.fr

LOLO PEYI, partenaire de la Féte du crabe vous attend
le 31 mars, dés midi, au n°7, place du Marché 97111
Morne-a-LEau.

Matété, soup a fouyapen, donmbré é Krab, racines
morue au menu.

Réservation avant le 28 mars.
Whatsapp : 0590 85 63 99 Mail : lolo-peyi@orange.fr.

DIMANCHE 31 MARS

DE 9H00 A 19H00

JOURNEE DU CRABE
Place GERTY ARCHIMEDE,
Bourg de Morne-a-I'Eau

9HO00
Accueil desinvités et ouverture de lamanifestation

9H15
Ouverture des stands des restaurateurs et
traiteurs

9H15
Ouverture du village artisanal

DE 9H30 A 10H30

Le Pitt Bélair, vous accueille pour des
démonstrations de combats de coq traditionnels,
rue du Moule. Contact 0690 60 85 67

10HOO0

Départ de la premiére balade en chars a boeufs
paysans dans le pays du crabe avec Carma
ballades touristiques.

Contact : 0690 84 36 63

10HO0
Premiere visite guidée du cimetiére de Morne-a-
L'Eau

10HO0O0

Départ de la premiére descente du canal des
Rotours, creusé entre 1827 et 1831, avec Evasion
Nautique

10HO0

Premieére course de crabes

« Le grand prix Victoire Jasmin », réservée aux
femmes (Eliminatoires et phase finale)




10HOO0
Ouverture des inscriptions aux
concours du plus gros crabe et de la
plus belle boite a crabe customisée
(catégories hommes et femmes)

10H15

Deuxiéme course de crabes « legrand
prix Yaya Zelbin » (Eliminatoires et
phase finale)

10H30

Animation danses de quadrille avec
l'association Chiré la bél de Trois-
rivieres

11HOO0

Prestation musicale de Steel pan
avec les éleves du College Front de
mer

11H20

Concours du meilleur mangeur de
crabes a gros sel patronné par Capés
Dolé

DE 11H30 A 12H00
Protocole et Punch officiel au crabe

12H15

Présentation par M. Glandor du
Migan et du patrimoine amérindien
de Trois-riviéres

12H30

Déjeuner en musique avec le groupe
de Trois rivieres Tradisyon Show,
Soley nwé et Atetipo

14H00

Course de crabes

Championnat de la Guadeloupe Open
et mixte - patronné par Bologne
(Eliminatoires et phase finale)

2 courses

Remise des prix du concours dé la
plus belle boite a crabe customisée :
14H45 L/
Remise des prix du concours du plus f ‘1
gros crabe Monsieur Boko, le plus [ ’_’
gros crabe de la Guadeloupe 7
15H00

Concours d’attacheurs de crabes

Toutes catégories

15H30

Concours inédit d’éplucheurs et
mangeurs de cannes

16HO00

Le moment de I'dne - Lé a boukét-la
DE 16H30 A 19H00

Show final avec Siwotaj, Jean-Marc
Ferdinand, Maryse de Bigin Siwo
19HO00

Fin de la manifestation

ANIMATEUR Michel Moesta




&

OK2COM' 2024

ET DES SAVEURS CREOLES

A9ir ensemole !

GUADELOUPE @ Al %% Ca naw 1

COMITE DU TOURISME CO1ILES DE GUADELOUPE

(apes

el

HHUM
BOLOGNE



